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Profesionala talakizglitibas programma “Maizes un miltu produktu razosanas tehnikis”
Programmas apraksts:

Parzinasiet: Izglitibas procesa rezultata dot iesp€jas apgiit Sadas zinaSanas, prasmes un
kompetences:

atbildigi planot darba procesus, izvert&jot visu saistito resursu atbilstibu darba uzdevumam;
novertét tehnologisko iekartu, aprikojuma un inventara gatavibu razoSanas procesam;
uzturét kartiba darba vietu un vidi atbilsto$i normativo aktu prasibam;

precizi ievérot un kontrol&t tehnologisko karSu prasibas un tehnologiskos procesus razoSanas
plusma;

nodrosinat produktu/izejvielu izsekojamibu uznémuma;

pienemt produktus/izejvielas no noliktavas un piegadatajiem, novertgjot to kvalitati;
precizi aizpildit precu pienemsanas un nodoSanas dokumentus;

ieveérot un kontrolét produktu uzglabasanas rezimus un prasibas;

sagatavot produktus/izejvielas razoSanas procesam, precizi ievérojot tehnologiskas kartes
nosacijumus;

. pienemt un novertet produktus/izejvielas, izvietojot noliktavas;
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atbildigi veikt produktu/izejvielu pirmapstradi atbilstosi tehnologiskajam prasibam;
ieverot izejvielu aprites secibu un razoSanas pliismas saistibu razoSanas procesos;
veidot dazadu €dienu un dz&rienu tehnologiskas kartes;

lietot matematiskos aprékinus tehnologiskas dokumentacijas veidoSana;

veidot &dienu un dzerienu kalkulacijas kartes, precizi aprékinot izmaksas;

veidot dazadas €dienkartes, ievérojot uznémuma veidu un citus priekSnoteikumus;

precizi ievérot un nodros$inat tehnologiskas dokumentacijas lietoSanu un tas prasibu izpildi
razoSanas procesa;

patstavigi veikt inventarizaciju atbilsto$i uzneémuma noteiktajam prasibam atbilstigi savai
kompetencei;

gatavot dazadas sarezgitibas €dienus, dz€rienus un starpproduktus, ievérojot tehnologisko
karSu noradijumus;

uzraudzit €dienu kvalitates izmainas €dienu gatavoSanas laika, raksturojot tas raditajus;
piemérot veseliga uztura pamatprincipus dazadu €dienu gatavosana;

atbildigi rupéties par Latvijas kulinara mantojuma saglabasanu, ievérojot etnografisko regionu
un novadu &dienu gatavoSanas Tpatnibas;

rado$i noformét €dienus, izveloties tiem atbilstoSus traukus, piederumus un noformésanas
materialus;

sagatavot dazadus €dienus pasniegSanai atbilstoSi pasniegSanas metodei;

nodrosinat tehnologisko iekartu un noliktavu atbilstibu dazadu produktu uzglabasanas
procesiem;

pielietot atbilstoSu produktu uzglabasanai paredz€to iepakojumu un mark&umu;

piemérot atbilstoSu uzglabaSanas veidu produktiem, €dieniem, starpproduktiem, ievérojot
produktu grupu saderibu un partikas produktu uzglabasanas prasibas;

atbildigi nodroSinat produktu, izejvielu, starpproduktu un gatavo dienu racionalu apriti
uznémuma,



29. noteikt galda klajumam atbilstoSus galda traukus, piederumus un galda velu;

30. organizet galdu klasanu, piemérojot atbilstoSus galda traukus, piederumus, galda velu;

31. pienemt pasiitijumu, uzklausot pasttitaja vajadzibas un iespgjas;

32. atbildigi koordin&t pasiitijuma izpildi, nodroSinot informacijas apmainu un sadarbibu
uzpemuma,

33. ieverot darba aizsardzibas, ugunsdrosibas un elektrodrosibas prasibas;

34. stradat ar partikas produktu razoSanas iekartam un aprikojumu, ievérojot darba drosibas
noteikumus;

35. ieverot vides aizsardzibas prasibas un veikt darba pienakumus, nekait&jot videi;

36. ieverot darba tiesisko attiecibu normas;

37. sazinaties valsts valoda un lietot profesionalo terminologiju vismaz divas svesvalodas;

38. sniegt pirmo palidzibu;

39. veikt savus uzdevumus atbilsto$i uznémuma darba organizacijas principiem.

Stundu skaits:

Izglitibas
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Merka
auditorija:
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Izglitibas
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960 stundas

Vidgja izglitiba un profesionala vidgja izglitiba

Cilveki, kuri velas apgiit jaunas zinaSanas ,prasmes un kompetences, lai veiksmigi izmantotu
turpmakajai karjeras izaugsmei.

Maizes un miltu produktu raZoSanas tehnikis strada partikas aprites uznémuma, veic
partikas produktu raZoSanu un ar to saistitus darbus. Izpilda dazadas operacijas izejvielu
parstradé un produktu razoSana, ievérojot tehnologisko instrukciju, labas higiénas un labas
razoSanas prakses nosacijumus, nodro$ina tehnologiska aprikojuma sagatavo$anu un
lietoSanu darba.

Iespéjas péc profesionalas izglitibas iegiiSanas:

Stradat Latvijas un arvalstu &dinasanas pakalpojumu uznémumos, un/vai turpinat macibas
augstaka izglitibas iestade.

Darbdienas vakari (3 reizes nedgla, pa 6 akad. stundam), vai piektdiena un sestdiena no 9.00
-16.40

Profesionala kvalifikacijas aplieciba, Ceturtais Latvijas kvalifikaciju ietvarstruktiru
ITmenis

Ko jus iegusiet apmacibas rezultata?

Pabeidzot So kursu, jiis sanemsiet Profesionalas talakizglitibas kvalifikacijas apliecibu. Jis

apgusiet teoretiskas zinasanas un praktiskas iemanas dotaja profesija, kas laus jums biit par

unikalu un vispusigu specialistu sava darba. Daudzi darba devéji pozitivi noverte, ka darbinieks

ir ar atbilstoSu kvalifikacijas dokumentu.

Kursu apguves cena: 1451,80 EUR



