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Par Pashu

e e =7
= Lieldienu svetku galds nav iedomajams bez dazadiem garu1e , bet viens
no tiem visnotal ir saldais biezpiena deserts pasha. Vésturiski gan pasha ir
pareizticigo Lieldienu svinibu galda sastavdala, tomeér gadu gaita, mainoties
ar1 tradicijam, pasha kluvusi par édienu, kas jagatavo ne vienas vien majas,

neatkarigi no religiskas piederibas.

= Pasha simbolizé ne vien aizliegtos Liela gavéna edienus (ta gatavota no piena
produktiem un olam), bet ari Kristus augsamcelSanos. Tapéc krievu un
ukrainu receptés tradicionali biezi vien pieprasita pat speciala koka forma,
kura biezpiena masa iegust piramidas formu un uz tas saniem izcelas burti
"XB". Tie apzime frazi "Xpucrtoc Bockpece!" jeb "Kristus ir augSamceélies!",
norada "Pravmir". Turklat pasha svetku galda nav celama viena — tai lidzas
liek ar1 Lieldienu maizi kulicu.




Pashas pagatavosana

Sastavdalas:

= 2 no stikla burka - Iebiezinats piens

200 kg biezpiena

100 g dazadas marmelades

80 g sviesta

70 g skabais kréjums










Pagatavosana

= 3. Izkausé sviestu un pievieno




Pagatavosana

= 4. Pievieno riekstinus un marmelade




Pagatavosana







Labu apetiti!




Lieldienu dzejolis

Pupolu pirkstus liegus
Karkli jau saulite silda.
Licus, kas sakraja sniegus,
Palu udeni pilda.

Putnins, klau, lemesus vilé:
Drizi gavilés gani.

Sirdim, kas ziedoni mile,
Gaisa skan Lieldienu zvani.

K. Skalbe







