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Saturs



Temata

aktualitate

Es uzskatu, ka sttéma ir aktuala, jo ir interesanti uzzinat par savas
profesijas vésturi, par to, ka ta attistijas, un pafantazét, kas ar so
profesiju notiks nakotné.

Mana izveléta profesija ir édinasanas pakalpojumu specialists, un ta ir
loti aktuala, jo ietver sevi vairakas profesijas-pavars, konditors,
viesmilis un barmenis.




- Temata mérkis ir, mekléjot informaciju par profesiju, uzzinat kaut ko
MerkIS un jaunu-interesantu un papildinat zinasanas.
)

UZd evumi Uzdevums ir salidzinat profesiju, kada ta bija pagatné, kada ta ir
tagad, un padomat, kada ta bis nakotné.




Profesijas

dpra ksts Pavars ir édinasanas uznémuma darbinieks, kas novérté partikas
produktu kvalitati, veic to pirmapstradi, prot rikoties un kopt
édinasanas uznémumu aprikojumu, ievérojot sanitarijas, higiénas un
darba drosibas noteikumus, gatavo un noformé édienus un piedevas,
zina atskaites un uzskaites pamatus, strada komanda.




St profesija ir radosa, ka ari pieprasa precizitati un uzmanibu.

Pirmie édieni izskatijas gluzi ka puscepti galas vai zivju gabali, kas
sadedzinati uz atklatas uguns, bet ar laiku cilveki iemacijas pagatavot
apetiti veicinosus édienus, kurus, laika gaita, pirms pasniegsanas
saka dekorét.




Vesture

Pavara profesijas vésture sakas ar to, ka talaja akmens laikmet3a, kad
cilts devas medibas, liela ala bija kads cilveks, kurs uz uguns gatavoja
édienu.

Kops ta laika cilveki irizmantojusi pavaru darbu.




Fakti no

vestures

e Apméram 10 ooo gadus pirms musu éras cilvéku eédienkarte
paradijas alus un maize.

® 6000 gadus pirms musu éras cilveki iemacijas pagatavot biezpienu
un siet sieru.

e Aptuveni 3000 gadus pirms musu éras cilvéki saka varit zupas.

® 1500. gada pirms musu éras laudis pirmo reizi nobauda Sokoladi,
bet pirma sokolades tafelite paradijas 1849. gada.

e Apméram 5o0. gada pirms muUsu éras izgatavota pirma desa.

® 1924. gada paradijas saldéti produkti.



e Trauku mazgajama masina-1850. gada, Joel Houghton patentéja
koka masinu.

PirméS VirtUVES e Blenderis-1922. gada, Stephen Poplawski izgudroja blenderi.

e Elektriska téjkanna- Arthur Leslie Large 1923. gada izqudroja
elektrisko tejkannu.

iekartas

e Vafelu panna- 1869. gada izgudroja Nujorkas Trojas Cornelius
Swarthout.
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e Jau pirms 3500 gadiem pirms mUsu €ras senie €giptiesi lietoja
garsvielas uzturam.

e Agrak kardamona riekSavas vértiba bija vienada ar vidéjo gada
izpelnu, vergus pardeva par dazam piparu graudinu rieksavam, bet
par kaltéta muskatrieksta ,ziedinu” marcinu varéja nopirkt tris aitas
un govi, ingvera marcina maksaja tikpat, cik aita, bet musdienas,
ieejot veikala, més redzam lielu izvéli garSvielu un par daudz
mazaku cenu.

Garsvielas

Agrak garsvielas izmantoja mazak,

bet laika gaita saka vairak pievienot

edieniem, ka rezultata tapa jaunas
receptes.




Profesija

nakotne

Ka jau més visi zinam, liela dala darbu tiek datorizéta, robotizéta, un
lidz ar to si profesija ari parvérsas. Dalu édienu var pagatavot
kombainos, pieméram, miklu agrak micija ar rokam, bet musdienas ir
kombains, kura saliekam visas sastavdalas, un ar specialu uzgalsi
miciSanai viss tiek samicits.

Pastav ari tads uzskats, ka nakotné, iespéjams, nebus darba
pavariem, jo visu gatavos iekartas vai ari roboti. Es |oti ceru, ka ta
nenotiks, jo, manuprat, robots nevarés parbaudit édiena garsu.
Katram pavaram, gatavojot édienu, ir savs «rokraksts» - savas
raksturigas garsu notis, noformé&jums u.tml.




MUsdienu tehnologijas sobrid ir attistijusas tik talu,
ka roboti virtuve jau spéj izpildit vienkarsus darbus,
pieméram, sagriezt salatus, piepildit trauku
mazgajamo masinu.

Roboti ir dazadi, bet tiesi Sis - 1,60 m garais un 150
kg smagais- spéj pacelt tikai lidz 1,8 kg.




Ka es redzu

pavara profesiju
nakotné

Pavara értibam virtuvé nakotng, iespejams, tiks izqudrots kaut kas
jauns un interesants, lai atvieglotu ikdienas rutinas darbus.

Varbit tiks izgudroti katli, kas nelaus edienam «parbégt» pari
malam, vai ar1 ja «aizbég», tad krasns atslégtos, ja gadijuma pavars ir
novérsies un dara kaut ko citu.

Parspilét ar jaunam iekartam ari nevajag, citadak pavaram darba
ikdiena klUs parak vienmula.

Mainas ari pavara forma un iespéjams izgudros materialu, kas
neuzsuks virtuves aromatu, to nebuUs iespéjams nosmeérét vai ari tas
bUs tik viegls un plans, ka to nevareés just un nebUs taja karsti.



Es nakotne gribétu stradat pazistama restorang, kurs piedava daudz
dazadus édienus, uzkodas, ka ari, uz vietas ceptus konditorejas
izstradajumus.

Mana sapnu

Vél lielaks sapnis ir atvért savu restoranu vai ari konditorejas
darba vieta izstradajumu veikalu, kura bis iespéja apskatities, ka top
izstradajumi, un uz vietas varés tos nobaudit ar kafiju vai teju pie
galdiniem. Sava restorana, man bus liela banketu zale svintbam un ari
atseviska telpa bérniem, kur tie varés pavadit laiku.




Mana profesija bija bUtiska gan vakar, gan Sodien un bUs ari
nepiecieSama rit.

Mainas gan iekartas, gan receptes, gan ari pasi pavari.

SEClnajumS Pavari arf macas no citu &Ts profesijas parstavju pieredzes, labo
klodas, uzlabo garsu, pievienojot jaunas sastavdalas.

Veidojot So prezentaciju esmu papildinajusi zinasanas un uzzinajusi
daudz interesantu faktu par savu profesiju.




lzmantotie avoti

e https://gameasphalt.ru/lv/prezentaciya-professiya---povar-professiya-povar-istoriya-
i-opisanie/

e http://smiltenestehnikums.lv/jaunumi/133-projekti/jauniesu-garantijas-programmas/
530-daudzsoloss-arods-ar-senu-vesturi

e https://lv.eferrit.com/virtuves-tehnikas-izgudrojumu-vesture/

e https://iney-cleaning.ru/poleznaya-informacziya/istoriya-posudomoechnoj-
mashinyi/

e https://zoro.lv/pavara-profesija.html

e https://proprof.ru/stati/career/vybor-professii/o-professiyah/professiya-povar

e http://digimedia.ru/articles/gadgets/roboty-na-kuhne/
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Paldies par uzmanibu!



