,,Radisim Ziemassvétku un Jauna gada

Liva Janevica | hekanu sevun saviem mijajiem!”
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Jaunaja gada vélejos iepriecinat sevi un
savus milos gimenes cilvekus, tapéc lai
raditu patikumu, siltu atmosféru sev
apkart omes lauku krodzina gatavoju
mazas skaistas siera kucinas.



Tatad lai pagatavotu 12 mazas siera kiicinas 25!
Pamatnei nepieciesams:
360 g cepumu pasa ceptas cepumu drumstalas
60 g kauseta sviesta
1 éd.k. cukura

Pamatmasai nepieciesams:

300 ml skaba kréjuma

160 g cukura

4 olas

vanilas cukurs vai vanilas ekstrakts
+0gas un augli pasniegsanai (tie skabakie b;
super gardi.




PagatavosSana: ;f
1.Cepumussamal drupacas virtuves kombaina vai sadrupma izmantojot miklas ruII|

drupacas samaisa ar cukuru un izkauséto sviestu, tad ber burcinas un piespiez ar
karoti vai koka stampinu. o |

2.Svaigo sieru liek mikserbjoda, pievieno cukuru un vanllas cukuru vai vanilas esenci,
sastavdalas saku| viendabiga masa, tad pa vienai pievieno olas un iemaisa skabo
kréjumu (ieteiktu masu neparkult, lai taja neveidotos parak daudz gaisa burbulu. ja
ta, tad blodu vairakas reizes japasit pret galda virsmu, lai burbuli paceltos wrspus*
3.Svaiga siera masu pilda burcinas (wsertak to izdarit, ja masa ielieta mérkraze), un
burcinas liek 160°C sakarséta cepegkrasni. Mazas siera klcinas gatavo 25 - 30 min,
tad atstaj krasns durtinas vala un lauj kucinam pilniba atdzist.

4 Siera klcinas apber ar svaigam ogam vai augliem, burcinam uzskrave vacinus un
dodas cela.
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Bildes no gatavosanas procesa.
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Paldies par uzmanibul!




