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SATURS:

e Kadiem svetkiem klats,

¢ Kam veltlts,

* Galda sagatavosana,

* Galda klasana péec edienkartes,
* Uzkodu gatavosana,

® Pamat€diena gatavosana,

® Deserta gatavosana,

* Novelejums.




Svetkiem klatais galds:

® Es savu galdu klaju uz Ziemasvetkiem. Izvel€jos Sos svetkus,

jo Ziemassvetki ir svetki, kad mes visi sanakam kopa.

e Tadel, ar savu uzkrato pieredzi ,braukajot pa konkursiem,
beidzot bija iesp€ja iepriecinat savu gimeni ar glauni uzklatu

galdu.

e Tadel, sis galds, tika veltits manai Simenei.




Galda sagatavosana:

e Sakot klat galdu no sakuma jaatblda kresli-

e Pec tam seko galda apslauciéana.




Galda sagatavosana:

* Kad galds ir noslauclts, klaju pari galdautu-




Galda klasana pec edienkartes:

e Svetku galdam sagatavoju sadu edienkarti:

1.
2.

Uzkoda- Lasa tartars

Pamatédiens- Clgalas rullits ar kr€msieru un séném

klat pasniedzot kartupelus ar saut€étiem darzeniem.

Deserts- Oreo siera kulka, klat piedavajot sokolades

merci.




Galda klasana pec edienkartes:

* Galdu saku klat liekot $Kivi, lai no malas ir atstarpe divu
pirkstu platuma.

* Pirms liku piederumus, tos nopuléju ar karsta Udens tvaiku

un dvieli.
e Tad saku ar naziem pirmo liekot pamatédiena nazi.
® Péc naziem liku daksas, pirmo lickot pamatédiena daksu.

* Turpinaju klat liekot deserta piederumus.







1.

Galda klasana pec edienkartes:

2.







Galda klasana pec edienkartes:

* Péc piederumiem liku maizes sKiviti, p€c tam sekoja sviesta

nazis un sviesta traucins.




Galda klasana pec edienkartes:

* Kad piederumi salikti , k€ros klat pie glazém.
* Glazes gluzi tapat ka piederumus ir janopule.
* Glazes liku sada seclba:

1. Udens glaze,

2. Sarkanvlna glaze (pie pamatédiena),

3. Baltvina glaze (pie zivs ediena),

4, éampénieéa glaze (pie deserta).




Galda klasana pec edienkartes:




Galda klasana pec edienkartes:




Galda klasana pec edienkartes:

* Kad tiku gala ar glazém, liku menazu ar sals trauciu pret

durvim.




Galda klasana pec edienkartes:

* Ka pedejo liku dekoraciju un luk sads bija mans iznakums-




Uzkodu gatavosana:

* Lasa tartaram bija nepieciesami sadi produkti:
1. Lasis- 200¢g
Olivella- 10g
Soya- 5g
Tabasco- 2g
Sals-2g
Pipari-2g
Balzamiko- 5¢g

Citrona sula- ¥2 no citrona
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Krémsiers-150g
Saldais krejums-100g
Cherry tomati-100g
Ciabata-150g
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Uzkodu gatavosana:

L Recepte:

* Nemu lasi, izfiléju un izemu asakas. Sagriezu smalkos
kubinos. Lieku bloda un klat lieku olivellu, balzamiko, soju,

citrona sulu, sali un piparus.

* Kartlgi samaisu un atstaju marin€ties.

* Talak nému mazos cherry tomatinus,veicu pirmapstradi,
sagriezu divas dalas un liku bloda klat liekot balzamiko, sali

un piparus ,un atstaju marine€ties.
* Tad n€mu ciabatu un griezu loti planas skelés un liku
kalteties uz 5-10 min 200grados.




Bildes







lznakums:




Pamatediena gatavosana:

Nepiecieéamie produkti:

1.
2.
3.
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Cuikgala fileja-400g
Kartupeli- 200g
Pukkaposts-50g
Bietes-100g
Brokoli-50g

Sénes- 200g
Krémsiers-250g
Salatu lapas-200g




Pamatediena gatavosana:

* Recepte:

* Cukgalas fileju kartigi izklopé.

* Séném veicu pirmapstradi un tad sagriezu $kelités un liku
apcepties uz pannas.

* P€c tam smer€ uz galas kr€msieru un parklaj pari apceptas
s€nes.

* Sarul€ju galu un saspraudu ar iemiliem, lai cepsanas laika netinas
vala. Galu cepu 200g, no sakuma to ietinot follija.

* Kameér gala cepas, k€ros klat pie darzeDiem, tiem veicu
pirmapstradi un tad griezu ar specialu rlvi sev tlkamos gabalinos.

* Kad darzeni sagatavoti cep$anai liku tos uz pannas un kopa ar galu

tos saut€ju Cepeékréni.
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Deserta gatavosana:
* NepiecieSamie produkti:

I. Oreo cepumi- 4 pakas

2. Sviests-100g

3. Zelatlns-15 g

4. Mascaropne-500g

5. Saldais krejums-150g
Cukurs-3EK

Vanilas cuurs-1 t€jkarote

Citrons-1 gab.




Deserta gatavosana:

Recepte:

Gatavoju pamatni-Atdallju "Oreo" cepumus no kréma.
Sasmalcinaju 3 pacillas cepumu l1dz pulverveida konsistencei.

Pievienoju izkaus€tu sviestu un maislju l1dz Viendabigai masai.
Lieku forma un izlldzinaju, ar rokam ciesi piespiezot pie
pamatnes. Lieku trauku ledusskapl atdzes€ties, tikmer gatavoju
siera masu.

Apleju zelatlnu ar aukstu Udeni, lai uzbriest.

Saldajam kr€jumam pievienoju cukuru, vanilas cukuru un
uzputoju l1dz putukréjuma masai. Tad pievienoju maskarponi,
"Oreo" cepumu pildljumus, rlv€tu citrona miziflu un citrona sulu
no 1/2 citrona. Sakulu l1dz viendablgai masai.

IzkauseJu uzbriedinato zelatlnu verdosa Udens pelde un plele]u to
masai. Zelatlnu iemaislju masa un l€ju masu forma.
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Novelejums:

e Nac, Ziemassvetku naktl ieklausies,
Kad debesis sniega dzirnavas mal,
Mums cerlba laimes pakavus

No zvaigzINlu mirdzuma kal.

o Priecigus ziemassvetkus un Laimigu jauno gadu!




PALDIES PAR UZMANIBU!




