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Mana lielaka velesanas

Lai manai gimenei Ziemassvétkos butu laba veseliba,
jautrs garastavoklis un bagatigs, pasu rokam
gatavots svétku galds! Mums ir tradicija
svetkos gatavot kopa, jo tad rodas ta ipasa svetku
noskana

Simtu cepu kukulisu
Ziemassvetku gaididama:
Simtins naca kekatnieku
Tai viena vakara.

Lai nezud Ziemassvétku gaiSums un piepildas Jauna
gada ceribas!



M a gO r'] u m a | ZTte S Gatavosanas ilgums: 2,5 stundas

iznakums 14 gab

NepiecieSamie produkti
Miklai:
500g kvieSu milti
" 200 ml piens
100 g sviests
| 25 g svaigs raugs
- 3éd. k. cukurs
- 1 téjk sals
~ Pildijjumam:
- 130g magonu séklas
80g Sviests
100g Cukurs
1 ola parsmérésanai




Darba apraksts

Rauga miklas gatavosana

e Atdzivina raugu-bloda sadrupina raugu, pielej
pavisam mazliet siltu tdeni, ieber nedaudz
cukura un samaisa, liek silta vieta

e Katla izkausé sviestu, pievieno pienu, cukuru un
sali, uzsilda,nedrikst varit, maisijumam jabut
siltam




 Pievieno atdzivinato raugu, samaisa

e Piesija miltus un sirsnigi mica miklu 10min

e Miklu apsedz un atstaj uzrugt , kamer mikla dubultojas
apjoma

* Pildijjuma gatavosana- magonu seklas |éni vara udeni 5
minutes, tad notecina sieta




Maizisu veidosana

e Kad mikla uzrugusi, to apmica un
izrullé taisnstura forma

 Apsmeéré ar mikstu sviestu-ta lai visa
izrulléta mikla butu ar sviestu, bagatigi
parkaisa ar cukuru un magoném, un
sarulle




Ruletiti sagriez 1cm skélés un karto uz cepama papira

Sakul olu, ar to parsmeéré maizites, uzraudze silta vieta
Sakarsé krasni lidz 180 gradiem

Cep smalkmaizites aptuveni 15-
20 minutes, [dz tas skaisti uzputusas un zeltainas.




LatviesSu tautas ticejumi

Maizi iejaucot, vajaga smiet, tad maize labi
rogst.

Maize jamica tik ilgi, kamér nelip pie
rokam

Ziemassvetku vakara jatur maize, sals un
uguns uz galda, tad nakamais gads bas
svetigs

Kas gatavojas Ziemassvétkiem kopa, tas
dzivos milestiba un saticiba







