Jelizaveta Alimockina E19-56 2.kurss




O Auksta uzkoda sastavdalas, pagatavosana
O Pamatediena sastavdalas, pagatavosana
O Deserta sastavdalas, pagatavosana
O Galda klasana

O Dzejolis un novelejums




Sastavdalas

Romiesu salatlapas

kirSu tomatini

2 vistas filejas gabalini

Parmezana siers

Kiploki

Cezara merce(majoneze, kiploki, parmezans)
Sals

Pipari
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Baltmaize grauzdiniem (pec izveles)



Pagatavosana

O Vistas filejas sagriez gabalinos un apcept ar kiplokiem.

O Blodina ielikt salatlapas, vistas gabalinas un japievieno méerci un to visu samaisit.
O Tomatinus liekam pa uz salat lapas.

O Un rnivejam sieru uz salatu.

O Péc vélmes var pievienot grauzdinus - sagriez baltmaizi mazos kubicinos un ieliek
cepeskrasni( bet es to cepu uz pannas). Kad paliek zeltaini bruni, nem ara un uzber pa
virsu salatiem.







Sastavdalas
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cukgalas

sipoli

tejkarote sarkano piparu
garsvielas (karijs, rozmarins)
majoneze

melnie malti pipari

sals



Pagatavosana
O Sagrezam galu skéles

O Pievienosim sipolinus, piparus, sali un majoneze
O Pec tam visu mums ir jasamaisa

O Un apcept uz oglem 15-20min.






O Irjanomizo un javara 20-25 min.




O Var nopirkt jau gatavas kapostus un apcept to katlina ar kartupeliem.



Sastavdalas
1 iepakojums saldetas bezrauga kartainds miklas
5 aboli

100 ge cukurs

1/2 citrona sula

1 tejk. Kanela

1 ola

Pudercukurs
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Cepampapirs




Pagatavosana
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Miklas plaksnites atdala vienu no otras un liek uz gludas virsmas, Iai sasilst istabas
temperatira. Pa to laiku sagatavo pildijumu.

Abolus nomizo, iznem serdi un sagriez gabalinos. Ja nav rozinu, tas var aizvietot ar
zavetam plumem - ari tas sagriez.
Neliela bloda , ieber abolus, cukuru. Pievieno kanéeli un iemaisa.

Uz pannas izklaj cepampapiru. Mazliet izrulle miklu. Uz tas viena mala liek abolu masu, tas
gliti aizrulle ciet. Apsmeré ar olu.Var veidot vienu lielu strodeli vai vairakas nelielas.

Sakarseta krasni cep 200 grados 30 min.
Gatavu parkaisa ar pudercukuru, sagriez skéles un pasniedz karstu ar saldéjuma bumbinu.
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O Atbida kreslus un nolslauka galdu
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O Uzlkgj galdautu
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O Uzlikt lielu skivju




O Uzlikt galda piederumus “




O lelikt maizes skivju un uzlikt sviesta nazus




O Uzlikt glazées un salvetes.







Tavi sapni — garas, zilgas egles,
Tajas zelta Ciekurini san.

Dzili, dzili sudrabaina leja
Ziemassvetku zvani skan.



Paldies par uzmanibu!



