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“Rigas Turisma un radosas industrijas tehnikums”

Profesionala izglitibas programma “Edinasanas pakalpojumi”
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Konkurss ,,Radisim Ziemassvétku un Jauna gada noskanu sev

un saviem milajiem!”
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Svetku galda klasana




Galerts

Sastavdalas:
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Divi vistas kaju stilbi
Liellopu gala — 1 kg
Cukgalas ausis — 5 gab.
Cuku kajinas — 2 gab.
Cukas stilbs (pakalejais) — 1,120 kg
Sipoli — 2 gab. nelielie
Burkans — 1 gab. videjs
Kiploks — 2 gab.

Lauru lapas — 4 gab.
Smarzigie pipari — 6 gab.
Melnie pipari — 6 gab.
Sals (pec garsas)

Nomazga galu, attira no netirumiem. Saliek liela katla un pielej auksto tdeni.

Uzvara lidz varisanas temperatirai un nonem putas.

Pec tam katla ievieto veselu sipolu un vienu gabalu kiploka, ka arl notiritu un sagrieztu
burkanu, melnos piparus, lauru lapas, smarzigos piparus. Vara uz mazas uguns 1.5 —
2 stundas.

Izvelk galu, attira no kaula un sagriez, filtre buljonu. Saliek visu viena katla. Pievieno
1.gab. izspiesta kiploka.

Salej pa trauciniem, gaida kamer atdzisis un tad liek ledusskapn.
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Olivje salati ,,Vérsis”

Sastavdalas:

Majoneze - 200 g

Marineti gurki — 400g

Varitas olas — 6 gab.

Doktora desa — 200g

Zalie zirnisi — 300 g (1 bankas)

Petersilis— 50 g

Variti kartupeli — 500 g

Nogriezam vienu gabalu doktora desas, kur$ bus nepieciesams salatu dekoresanai. Parejo
doktora desu sagriezam gabalinos.

Divas varitas olas jaatdala no olas dzeltenuma un olas baltuma, jasarive uz rives. Parejo
jasagriez mazos gabalinos. Ta arl jasagriez kartupelus, marinetos gurkus. Visas sastavdalas
sajauc kopa, pievienojot majonezi. Izveido Versa galvas formu. Pusi no galvas apkaisa ar
sariveto olas dzeltenumu. Purninu apkaisa ar sariveto olas baltumu. Piespiez, lai panaktu
velamo formu. Ir jasanak versa galvai ka attela.

Vienu gabalu no doktora desas sagriez uz pusém, viena puse pievieno majonézi un ar to pusi
pielime pie versa priekspuses, tas veido deguntinu.

Parejo desu sagriez trijsturisos, un tas tiks izmantotas ka austinas, ievietojot salatos.

Vienu marineto gurki sagriez gareniski uz pusem, kuras ievieto abas puses, atdarinot ausis.
No maizes gabala izgriez ¢etrus mazus aplisus, piesprauz- tas bus gan acis, gan veérsa nasis.
Salatu sanus izdekorejam ar petersilu lapinam.
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8) Olivje salati “Versis” izdevas loti garsigi un tika veidoti neparasta svetku noformejuma,
attelojot Jauna gada simbolu — versi. Tie ir arl viegli pagatavojami un visas sastavdalas ir
pieejamas vairums veikalos.

Kuka bez cepsanas

Sastavdalas:
» Cepumi “selga” — 400g
» Biezpiens 0,5% - 4 pacinas (1 pacina - 180g)
» Vanilas cukurs — 16g
» Saldais krejums 35% - 500g
» Piena sokolade — 50g
» Mandarins — 1gab.
» Cukurs — 100g

Katlina liek biezpienu, saldo krejumu, cukuru un vanilas cukuru. Visu kopa kartigi
sablendere lidz viendabigai masai. Liek cepumus uz pamatnes, virsu smere sablendereto
masu. Veido vairakus slanus. Pedejo slani izdekoré ar mandariniem un sarivetu sokoladi.
Tevieto ledusskapi uz 5-6 stundam.




Lavass

Sastavdalas:
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Lavasu sasmere ar sieru. Uz lavasa izkarto surimi nujinas, sarivetu svaigu gurki, smalki
sagrieztus pétersilus,majoneézi. Sarullé un sagriez.

Lavass — 90g

Kausetais siers — 100g

Surimi (krabju) nujinas — 300g
Svaigs gurkis — 70g

Petersili — 60g

Majoneze — 100g

apetiti!

Laimigu Jauno gadu, cienijamie skolotaji!
Lai Jaunais gads ir veiksmigs, labiem nodomiem un darbiem bagats.

Lai piepildas velmes, lai laba veseliba, lai labestibas, iejutibas un
panakumu pilns gads. Lai skoleni iepriecina ar lieliskiem
sasniegumiem macibas, izcilam zinasanam un briniskigiem edieniem!

No sirds sveicu Jus Jaunaja gada!



