Ziemassvetku
piparkukas

VSIA "Rigas Tarisma un radosas industrijas tehnikums"
Jekaterina Bogdane
Grupa EK20 1/2

Grupas audzinatajs: Ligita Sefere




Piparkukam mums
vajadzigs

* Medus 100 g

* Cukurs 100 g

- Sals skipsna

* Sviests 100 g

+ Soda 1 tejkarote (~5 Qg)

+ Olas 1

* Milta ~360 g

* Maltu ingvieru 1 téjkarote (~5 g)
+ Kaneli 1 tejkarote (~6 g)

* Smarzu pipari ~0,5 téjkarote

» Maltu muskatriekstu 1 tejkarote (~5 g)



Pagatavosana proces

1. Izkausét sviestu ar medu, cukuru un
garsvielam (kaneli, smarzigu piparu, matlu
Ingveru un muskatriekstu);

2. Pievienot So masi sodu, samaisit;




3. Kad masa atzisit, pievienot olu un
samaisit;

4. Pakapeniski pievieno miltu un samaisit, lai
mikla bds miksta un elastiga;

5. Atzesét miklu ledusskapt 30-60 minutes;




6. Izripinat miklu 3-5 milimetri un ar formam veidot
cepumus;

7. Cep 5-7 minutes 180 gradi;




Piparkukas ir gatavs!

Sis Ziemassvétku piparkaks veltiti
manai gimenei un priecigiem svéetkiem.



Priecigus Ziemassvétkus un, lai dzive
Ir piepildita ar prieki un laimi, lai
katra diena atnes mirk|us, par kuriem
priecaties un pateikties!




