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Konkursa uzdevum
S

Svetku galda klasana — tiek uznemts
video, vai fotografijas galda klasanas
procesam.

Péc pasa izvéles tiek

pagatavots svetku ediens , tas var bt
konditorejas izstradajum ( kékss, torte,
kiicinas) vai pamatédiens un

deserts. Tiek uznemts video, vai veidota
foto sesija izstradajuma vai édiena
pagatavosanas procesam. Jaiesuta
receptira ( ielikuma normas, svars,
pagatavoSanas noteikumi)




Receptura

 Mikla:

« 80 g sviesta

* 80 g cukura, skipsnina sals
« 150 g medus

1 téjk. soda

* 2 vidéjas olas

e +/- 470 g miltu

Kréms:

1 litrs kréjuma ( 20-25 %)
140 g pudercukura
Vanilla



Mikla

* Vispirms pagatavojiet kiku miklu. Lai to
izdarttu, katlina izkausé sviestu, medu,
cukuru, pievieno sali un téjkaroti soda,
un lai viss parvéerstu par viendabigu
masu. Soda ta, lai kikas labak
celtos.Péc tam, kad viss ir kluvis par
viendabigu masu, |aujiet nedaudz
atdzist un tad pievienojiet divas olas.




« Péc tam, kad viss ir sajaukts, milti
jaizsija caur sietu un rapigi
jasajauc, lidz mikla péc rapigas
sajaukSanas ne beigs lipt pie
rokam.




« Péc tam miklu jaievelk desa un
jasadala 12 gabalos. lelieciet uz
skivja un apvilkt ar pleve .




 Tad jus katru bumbinu loti plani
izrulgjat uz pergamenta ( Pirms
ievietoSanas krasni, tos sadursta ar
daksinu.) un ievietojat cepeskrasni(180
gradi), l1dz ta klust brina.Kad viss klust
brins, panemiet Skivi un sagrieziet
miklu péc izméra, un atgriezumi péc
tam tiks izmantoti apkaisa ktku




Kreéms

* PriekS krému ir jaukt skabo krejumu
pudercukuru un vanilu.

 Katru kuku parklaj ar So krému un |auj
nostaveéties paris stundas, lai krems
uzsuktos.




« Kamer kitka ir iemércam kréjuma, jums
ir nepiecieSams sasmalcinat drupacu.

» ad kuka iemérc krema, vajag apkaisa
to ar drupacam

« Es izmantoju drupatas un kakao, lai
dekorétu kdku, un veidni, lai dekorétu
kiku ar So modeli.




Galda
Klajums

* Galds ir klats divam personam
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