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Valsts SIA,,Rigas Tirisma un
l radosas industrija tehnikums

Radisim Ziemassvetku
un Jauna gada
noskanpu Sev un saviem

milajiem!”
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Man fokac!, 1irStmatini y

atgadina eglisu

rotajumus-
bumbinas, tapec
1zvelejos to gatavot

I
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Gatavofts Ziemassvetku
galdam




Mikla:

e Kviesu milt1 0,500
kg

 Udens 0,350 kg
e Raugs 0,020 kg
', rs 0,005 kg
s 0,010 ke
,050

Sastavdalas

ParkaisiSanai:

* Ella 0,010
Virspusei:
« Sals 0,005 kg
* Ella 0,010
« Tomati 0,250 kg
» Mocarella siers 0,250 kg
« Timians svaigs 0,002




1. Sasveéru Vvisas
miklas sastavdalas
viena trauka

2. Izmantoju siltu tideni

Miklas

3. Micu ka maizes e
miklu, 10 min, mklai gatavavosana
Ir jabiit kepigai

Lai vieglak micit

plaukstas iesmer€ju ar 4, Uzraudze

nedaudz ellu

Pirms Pec




Turpinaju

Ar ellaina am uzruguso
klu 1zspaic 1kotu plati-
ata veida.

araudze




1. Ar ellainiem pirkstiem uz miklas veido iedobes-
kuras liek mazas mocarellas bumbinas, vai sagrieztu
mocarellu, kirStomatinus, parkaisa ar sali un
svaigam timiana lapinam.

Iztradajuma
gatavoSana

2. Liek cepties +200°C, lidz
gatavibai, cep atuveni 30 min
(Iidz augsSpuse un apaksSa-skaisti
briina).
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Novelu
Ziemassvetku
Garu sajust
visas pasaules

cilvékiem!

Lai naskais rikis
laimi nes,

Un pajiik visas
nelaimes

- Ka putek]i pa gaisu
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Paldies par
uzmanibu!
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